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TOM TAT

Bai bdo trinh bay két qua khdo sat san lwong vé 16t xdc ciia tom thé chdn tring trong qud trinh nudi
tham canh theo dé tuéi tir 40 dén trén 90 ngay. Pong thoi, phan tich cdc thanh phan chinh cia vé tom 16t xdc,
thir nghiém san xudt, xdc dinh hiéu sudt thu hoi va danh gid chdt heong chitin thu dwoc. Két qua cho thay, san
luong vo [t xac cua tom dat khodang 280 kg/vu déi véi ao nudi cé dién tich 1500 m?(san luong tom thu hoach
khodng 5 tdn) véi mat do tha ban dau la 200 con/m?, dp dung k thudt nuéi Biofloc. Thanh phan chinh ciia vo
16t xdc & do tudi trén 90 ngay gom khodng (55,9 £ 2,1%), protein (12,7 £ 0,6%) va chitin (23,6 + 0,5%). Sau
khi khit khodng va khie protein, hiéu sudt thu hoi chitin khoang 23% véi ham lwong khodng va protein con lai
déu duwdi 1%. Két qua thu dwoc cho thdy vo 16t xdc ciia tém la nguon nguyén liéu tiém nang dé san xudt chitin
va ddy la mot giai phdp hiéu qua cho phat trién nuéi tém bén virng.

T khoa: Chitin, vo [0t xac cua tom, tom thé chan trdng, nuoi tham canh
ABSTRACT

This paper presents the quantity of the moulded shells collected from the intensive shrimp culture at a time
from 40 to over 90 days. Besides, the collected shells were analyzed for chemical composition, used for chitin
production and characterization. The results showed that the amount of the moulded shells was about 280 kg/
season for the pond area of 1500 m?, 5 tons of shrimp, the density of 200 shrimps/m’ using the Biofloc process.
After 90 days, the composition of moulded shells includes mineral content of 55.9 = 2.1 wt.%, protein content
of 12.7 + 0.6 wt.%, and chitin content of 23.6 £ 0.5 wt.%. After the demineralization and deproteinization,
chitin yield was about 23%, and the ash and protein remainings were less than Iwt.%. These findings indicate
the moulded shell is a potential source for chitin production and an efficient approach for sustainable shrimp
aquaculture development.

Keywords: Chitin, moulded shrimp shells, white-leg shrimp, intensive culture

I. PAT VAN PE

Su 6 nhiém nudc trong nudi trong thity san
da duoc nhiéu chuyén gia quan tim nghién ctru
va ¢ nhiéu canh béo trong thoi gian qua [2,
3]. Nhiéu nguyén nhan di duoc chi ra, dong
thoi cac bién phap xu ly kip thoi va hiéu qua
kinh té da dugc dé xuat. Trong do6, bién phap ap
dung cong nghé nudi thim canh va siéu tham
canh v6i hé thong xir 1y ling loc va loai bo
chat thai kha hiéu qua, gitp giam thiéu mam

bénh va ting ning suat, hiéu qua nudi tdom. Do
vdy, md hinh nay di va dang phét trién ¢ cac
tinh Dong bang song Ciru Long va mdt sd tinh
mién Trung nhu tinh Khanh Hoa [1, 2, 5]. Theo
thong ké nam 2018 tai Pong bang séng Ciru
Long, khoang 80% tong san lugng tom thu
hoach la tir cac trang trai nudi tom tham canh
[15]. Ngoai ra, quy hoach phat trién mé hinh
nudi tom thé chan trang tham canh ting mdi
nam, udc tinh dat 100.000 ha (tuong duong dat
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san luong thu hoach khoang 450.000 tan) vao
nam 2030 [1]. Trong qua trinh nuoéi tom tham
canh, mot luong 16n vo tdm 16t xac c6 thé thu
dugc hang ngay khi tién hanh xi phong day ao
nhu mo ta trong Hinh 1. Néu lugng vo tom 16t
xac trong sudt qua trinh nudi khong dugc xir
ly diing cach co thé 1a ngudn 6 nhiém cho méi
truong. Trong khi, ddy 12 mot ngudn nguyén
liéu tot dé san xuét cic san pham gia tri nhu
chitin va chitosan.

Bai bao nay khao sat san luong vo tom 10t
xéc thu duge theo do tudi trong qué trinh nudi
tom tham canh. Pdng thoi, xac dinh thanh phan
chinh ctia v6 tom, hiéu suat thu hoi va tinh chat
co ban cua chitin san xuat tir vo tom 16t xac nay.
Ngoai ra, udc tinh san lugng vo 16t xac cua tom
thé chan trang trong qué trinh nudi tham canh.

II. VAT LIEU VA PHUONG PHAP

1. Vit li¢u

Vo 16t xac ciia tom thé chén tring duoc thu
hoi bang phuong phap xi phong tai ao nudi thim
canh thugc trai Thuc nghi¢m Chinh My, huyén
Ninh Hoa, tinh Khanh Hoa. Qua trinh xi phong
va rira sach duoc tién hanh 2 lﬁn/ngéy, vao bubi
sang (8 —9 gid) va budi chidu (15 — 16 gidy) dé xac
dinh san luong. Mau sir dung dé thir nghiém san
xuét chitin duoc rira qua 3 1an nudc sach va phoi
kho dudi ndng mit troi trong 6 gid, dong bao kin
trudc khi van chuyén vé phong thi nghiém. Cac
mau phén tich thanh phan héa hoc duoc dé rao
sau rira, u6p nude da va dua vé phong thi nghiém
phan tich ngay. Cac hoa chat thi nghiém dat do

tinh khiét phan tich.

2. Pic diém ao nudi thim canh va qua
trinh thu vo tom 19t

Tat ca cac ao nudi dugce 16t bat chuyén dung
c6 do day 0,3 — 0,5 mm, 4ap dung cong nghé
Biofloc v6i 3 giai doan: (i) Ao wong gidng,
dién tich khoang 500 m? hinh tron, mat do
tom gidng 1a 200 con/m?, thoi gian wong 20
ngay; (i1) Ao nudi sinh trudng (ao trung gian),
dién tich 800 m? hinh vudng, thoi gian nudi
20 ngay; (ii) Ao nudi thwong pham, dién tich
1500 m?, hinh vudng, d sdu khoang 250 cm
voi myc nudc dao dong la 140 — 160 cm, hé
s6 mai bo 14 1,25 dé dam bao dong chay tét,
thoi gian nuoi khoang hon 50 ngay. Ao thuong
phim c6 4 gian quat nudc véi tbe do xoay la
60 — 80 vong/phut va hé thong suc khi day voi
40 voi, cong suat may nén khi 1a 3 HP rai déu
quanh bo ao.

Cac mau vo tom 19t xac thu tai cac ao nudi
thwong pham: Tién hanh xi phong 2 lan/ngay va
thu mau 3 ngay/lan va duoc tron hon hop va phan
loai thanh cic mau theo d6 tudi chénh 1éch 10
ngay tudi: 41 — 50, 51 — 60, 61 — 70, 71 — 80,
80 — 90, trén 90 ngay tudi.

Xt Iy mau: Mau thu hdi duoc rira sach chat
bén, rac, thirc an du thira va phéan, sau d6 phoi
kho dat d6 4m < 10%, dong bao kin rdi chuyén
vé phong thi nghiém. Mau kho luu gitr & noi kho
1o, sir dung trong 30 ngy. Cac mau phan tich
thanh ph?m héa hoc chinh dugc thyc hién ngay
sau khi dua vé phong thi nghiém.

Ao nudi tham canh

Vo |6t xac cla tdm

Hinh 1. Hinh i4nh mé ti qua trinh thu va xir Iy miu vé 16t x4c clia tom tai ao nubi.
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3. Phwong phap tach chiét chitin

Thir nghiém san xuat chitin theo phuong
phap ctia Toan va cong su co diéu chinh [17].
Trong d6, khir khoang bang HC1 4% (1:5, w/v)
¢30°C trong 12 gio va khir protein bang NaOH
4% (1:5, w/v) 6 30°C trong 24 gio.

4. Cac phuong phap phén tich

Ham lugng khoang, am dugc xac dinh theo
phuong phap AOAC [6]. Ham luong protein
duoc xac dinh theo phuong phap Biuret va ham
lugng protein con lai trong chitin bang phuong
phép Microbiuet [7]. Xac dinh ham lugng chitin
bang phuong phap cua Black va Schwartz [8]:
Tién hanh khir khoang bang HCI IN & nhiét do
95°C trong 1 gio véi ty 1€ 1:10 (w/v). Loc va
ria mau bang nude so6i dén pH trung tinh. Khir
protein bang NaOH 5% & nhiét d6 95°C trong
1 gio voi ty 1¢ 1:10 (w/v). Rira mau chitin bang
nuée so6i dén pH trung tinh. Tinh ham luong
chitin (CT) sau khi sdy & 110°C dén khéi lugng
khoéng ddi theo cong thire (1.1):

CT (%) = s 1000 (1.1)

me (100 =W)

Trong d6, CT (%) 1a ham lugng chitin tuyét
dbi; m,m_(g)la khdi lugng chitin thu duge va
kh01 luorng nguyén li¢u ban dau; W (%) 1a do
am twong d6i ciia nguyén lidu.

Ty 18 vo 16t xac tom thu hoi twong dbi (G,
%) theo cong thirc (1.2):

G (%) = 4=.100 (1.2)

Trong do, M, M (kg/vu) 1a san luong vo tom
16t xac va san llrorng tom thu(mg pham (kg/vu).

Hiéu sudt thu hdi chitin twong ddi
(HSTHTD, %) theo cong thic (1.3):

HSTHT (%) = %% (1.3)
Trong do, S, vaRg () 1 khéi lugng mau

ban ddu va miu sau kh1 xu ly.
Chiéu dai voé dau t6m duoc do béng thudc

kep ngoai Mitutoyo (d9 chinh xac 0,02 mm).
Dit thudce kep hai phia ddu cua vo tom, 1 phia
mép khop cua dau va 1 phia mii nhon cta dau
tom, dinh vi kich thudc do bang chdt van va
xéc dinh sb do trén thudc.

S6 liéu bao céo 1a két qua cta 3 1an phan
tich trén phan mém Excel 2019 va xir 1y thong
ké bang phan mém IBM SPSS Statistics 26.

III. KET QUA NGHIEN CUU

1. San lugng vé 16t xac cia tom thé chian
trang tir ao nudi thAm canh

Bang 1 trinh bay san luong va tinh chit cua
v6 tom 10t xac thu duoc theo cac do tudi tom.
Trong khoang thoi gian 40 — 70 ngay tudi, luong
v thu duge cha yéu 1 phan dau, phan than rat
it. Diéu nay c6 thé do cau triic phan than vo mém
nén dé dang bi cit nat qua cac truc quay tao khi
trong ao nuoi, phén tan trong nudc. Mat khac,
du chua c6 minh chimg r6 rang nhung nhing
nguoi nudi tom cho rang mot phan vé mém va
nhé hoa tan trong nudc ao cd thé duoc tom tai
hép thu [10, 11]. Do d6, cdc mau thu duoc chu
yéu 1a vo dau. Do tudi tom 16n hon 70 ngay, mic
di ¢6 thé thu dugc ca phan than vé, nhung phan
nay ciing chiém khong qua 25%. Ngoai ra, Bang
1 va Hinh 2 ciing cho thay kich thudc vo dau
t6m 10t ting theo do tudi cua tom.

Tong san lugng vo tom 16t thu duogc ting
theo do tudi cua tom. Néu tinh trung binh ca vy
nuoi, san lugng vo 10t xac cua tdm co thé thu
hoi dat khoang 280 (kg/ao/vu). Pay 1a cac ao
¢0 dién tich 1500 m?, mat do tom 200 con/m?,
san lugng tom dat khoang 4.500 — 6.000 kg/ao/
vu. Nhu vy, ty 16 thu hdi lvong vo tom 1t xac
khoang 5% so v6i san lugng tom thuong pham.
Diéu nay cho thdy mot luong 16n vo tom 16t
xéc c6 thé thu dugc tir cac ao nudi thdm canh
1am nguyén liéu dé san xudt chitin.

Hinh 2. Hinh anh vé tom 19t xac thu dwoc & dd tudi khac nhau.
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Bang 1. Sin ligng va tinh chét ciia vé tdm 19t xac thu dwoc theo cac d tudi tom

x Po tudi  Kich c¢& tom  San lwgng vo ?y l?i kh017lu’(.)'ng Vo Chiéu dai

Mau . .\« dau/tong vé thu dugc R
(ngay) (con/kg) (kg/ao/ngay) %) v6 dau (cm)
0

M1 41 -50 3874+49 1,98+ 0,5 97,1¢£0,3 2,82+£0,2
M2 51-60 247¢ + 37 3,7°+ 0,6 91,19+ 0,3 3,5°+0,1
M3 61-70 123+ 16 5,2¢+0,3 82,7+ 0,8 4,1°£0,3
M4 71-80 88® + 11 7,2¢+£0,9 77,6°+ 1,2 4,84+ 0,1
M5 81-90 56°+3 7,54+£0,3 76,1+ 0,7 5,5¢+0,1
M6 >90 412+ 3 8,34+ 0,2 75,32+ 0,7 6,17+ 0,1

“Tinh trén ham heong chdt kho tuyét doi. Cdc gid tri trong bang co ky tw giong nhau thi khéng khdc biét c6 ¥ nghia thong ké (p<0,03).

2. Thanh phén héa hoc chinh ciia vé 1t
Xéc ciia tom thé chin tring theo dd tudi

Bang 1 va 2 cho thdy vo 16t xac tom co
thanh phan hoa hoc chinh gém khoang,
protein va chitin. Cac thanh phan nay thay doi
theo do tudi cua tom. Trong thoi gian 41 — 70
ngay, ham lugng khoang cua vo 16t xac c6 xu
huéng ting dan trong khi ham lugng protein
giam dan. Sy tang ham lugng khoang ciing
nhan biét bang cam quan khi v6 16t xac cua
t6m ¢4 trang thai don va dé vo ting dan theo
d6 tudi. Pidu nay co thé giai thich rang giai
doan tom con nho, 16p vo chi yéu hinh thanh
l6p protein dap ung su sinh trudng nhanh
chong cua tom [10]. Két qua phan tich cho
thdy tai giai doan M1 (41 — 50 ngay), ham
lugng protein (13 1 + 1,4%) cao hon so voi
céc giai doan tudi 16n hon. Giai doan M2 (51
— 60 ngay), co6 su khoang hda & 16p vo bén
ngoai cia tom (chi yéu 1a CaCO,) giap cho bo
xuong (16p vo bén ngoai) tré nén cirng hon,
tao didu kién 16t xac d& dang. Su h?ip thu mot
lwong 16n canxi can thiét dé hinh thanh 16p vo
clg 16t xac phan 16n 13 tir mdi trudng nude
[10, 11]. D§ tudi trén 70 ngay (M4 — M6), ham
luong khoang va protein on dinh va khong co
su khac biét 1on giira cac giai doan tudi. Ham
lugng chitin phan tich duoc cho thiy 6n dinh
& d6 tudi tir 60 ngay nudi (M3 — M6). Tong
ba thanh phan chinh caa vo 16t xac & do tudi
dudi 60 ngay dat dudi 90%. Luong hao hut co
thé do trong qua trinh rira, mot sb chitin mach
ngin, khodng va protein da bi hoa tan trong
nudce rua.

54 ¢ TRUONG DAI HOC NHA TRANG

Bang 2 ciing cho thiy rang so sanh thanh
ph?m hoéa hoc cua vé tom 10t xac va phﬁn dau,
vo tom thu dugc tir nha may ché bién co su
khac biét c6 ¥ nghia thong ké (p<0.05). Diéu
nay c6 thé do sy tich khoang sau mot thoi gian
nhét dinh nham dugc 1am cimg co hoc cho 16p
vO bén ngoai trudc khi sy 16t xac xay ra [14,
16,9, 10, 13]. Mat khéc, phan dau tom tir qua
trinh ché bién chira mot luong thit tdm va bao
gdm ca phan ndi tang nén ham luong protein
cao (khoang 54,4%), con ham lugng chitin chi
khoang 9,3% [18]. Néu so véi vo tom tir qua
trinh ché blen loai ra thi ham lugng protein van
cao hon gép d6i va ham lugng khoang thi giam
mot nira so véi vo tdm 10t xac [4].

3. Thir nghiém san xuit chitin tir vé tdm
10t xac

Két qua trinh bay & Bang 3, Hinh 3 cho thay
chitin (CT) thu dugc tir vo 10t xac & cac giai
doan tudi khac nhau thi c¢é tinh chat twong dbi
khac nhau. Ham luong khoang va protein con
lai trong chitin san xuat tir vo 16t xac & do tudi
41 — 60 ngay con kha cao, hau hét 1a trén 1%.
Dong thoi, hidu sudt thu hoi chitin thap hon so
v6i cac mu tir vo tom trén 60 ngay tudi. Diéu
nay c6 thé do cau trac vo tom 16t & do tudi thap
(<50 ngay), chura lugng protein cao hon vdé &
d6 tudi 16n [10]. Do vay, trong cung diéu kién
phan tng, kha nang khir prtein thap hon, dan
dén ham luong protein con lai s& cao hon. Hon
nira, kich thude vo tdm nhé hon c6 thé lam cho
chitin trong vo dé bi thity phan khi khir khoang
bang dung dich HC1 4% trong thoi gian 12 gio,
do d6 tong luong protein con lai s& cao khi tinh
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Bing 2. Thanh phén héa hoc ciia vé 19t xac ciia tdm thé chén tring theo dd tudi
Miu Khoang (%)" Protein(%)" Chitin (%)° Tham khao
Ml 52,8°+2.6 13,1°+1,4  20,6°+0,6
M2 57,1¢£ 1,6 11,8°+0,5 21,8 +1,1
M3 60,84+ 1,9 10,4*+0,7 23,4°+0,5
M4 53,4°+0,5 12,9 +0,6 23,7°+0,2 Nghién ctru nay
M5 55,1+ 0,8 12,4*+£0,9 23,5°+0,6
M6 55,9%+ 2.1 12,7+ 0,6  23,6°+0,5
Daiu t6m thé chan trang tir nha may . . b
ché bién (da loai bo phan thit) 37,5005 5420 24609
DaP tgm thé chan trang tir nha may 202416 544418 0.3 40,8 [18]
che bien
Vo tom thé chan trang tu nha may 26,5+ 1.9 243412 204414 [4]

ché bién

“Tinh trén ham lwong chdt khé tuyét doi. Cac gid tri trong bang cé ky tw giong nhau thi khong khdc biét ¢o y nghia thong ké (p<0,05).

Cdic méu tir M1 @én M6 la cdc mau vé tém 16t xdc.

trén luong chitin thu dwoc. Ngoai ra, Hinh 3
cho thiy mau sic cua chitin thu dugce tiy thude
Va0 mau sic cua mau nguyen liéu ban dau va
khong phu thudc vao do tudi coa tom. Trong
qua trinh thu miu, quan sat thay viéc tién hanh
thu mglu budi sang (Hinh 4.a), duorc xu ly va
phoi ning ngay s gitp cho mau nguyén liéu
tring sang hon méu thu vao budi chiéu, khong
phoi nang (Hinh 4.b). Két qua thiy c6 su khac

biét mau sdc ctia mau dugce xi phong vao budi
sang va dugc phoi ning budi trua trong 6 gid co
mau sang hon. Nghién ctru trudc day da chung
minh dudi tdc dong cua anh néng mat tro1, mau
sdc cam cua astaxanthin trong vo tom bi phan
hay [12]. Nhu Vay, de cdc mau san pham chitin
dat dwoc mau sic tring sang thi mau vé tom
16t sau khi thu va rira sach can dugc phoi ning
truée khi dung dé san xuét chitin.

Bang 3. Thanh phin héa hoc va hiéu suét thu hdi chitin tir vé tdm 19t xac theo dd tudi

Théng sb CT1 CT2 CT3 CT4 CT5 CTé6
Khoéng (%)’ 1,66+02 08+0,1 03'+0,1 04®+02 04®+02 0,5°+0,3
Protein (%)’ ,LI+0,1 1,6640,1 0,7%+0,1 09+0,1 05°+0,1 03"%0,1
HSTHTD (%) 19,5+ 13 20,6°£0,7 23,7°+12 23,1°40,9 23,5°+12 234°+0,38

“Tinh trén ham luong chat khé tuyét doi. Cic gid tri trong bang co ky tw giong nhau thi khéng khdc biét ¢6 y nghia thong ké (p<0,05).

Hinh 3. Hinh anh nguyén li¢u v6 tom 1§t (M) va chitin (CT) theo dd tudi.
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Hinh 4. Hinh dnh nguyén liéu v6 tom (a) va san
pham chitin (¢) thu miu vao budi sang, phoi
ning; nguyén liéu vo tém (b) va san phim chitin
(d) thu mau vao budi chiéu, khong phoi ning.

VL. KET LUAN

Trong qua trinh nudi tham canh, vo 10t xac
ctia tom c6 thé dugce thu nhan sau 40 ngay nudi
v6i san lugng trung binh udc dat twong duong

5 wt.% so v6i san luong tom thuong phdm. So
v6i vo tom tir qué trinh ché bién tai nha may,
thanh phan khoang trong mau vo tom 16t cao
hon gan gip d6i, trong khi ham lugng protein
nho bang gan mot ntra. Chitin san xut tir vo
t6m 16t c6 do tinh khiét cao (ham lugng khoang
va protein con lai nhé hon 1wt.%) vé6i hiéu suat
thu hoi so véi mau ban dau dat khoang 23%. Dé
san pham chitin c6 mau trang sang thi can phoi
nguyén liéu vo tom 16t dudi anh ning trudc khi
san xuat. Nghién ciru nay khong chi cho thiy
mot ngudn nguyén liéu 16n va tiém ning cho
san xudt chitin, ma con dé xudt mot giai phap
cho nudi tdm tham canh hiéu qua va bén vimg.
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