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TOM TAT

Trong nghién ciru nay, phirong phdp phdn tich mé ta dinh lwong (ODA) va Torry duwoc sir dung dé danh
gid chat lwong cam quan cua fillet cd Tra (Pangasius hypophthalmus) bao qudn lanh & 1+ 1°C va 4 + 1°C. Két
qud nghién cvru khdng dinh vi ngot dam la thudc tinh cam quan QDA ddc trung cho cd Tra twoi méi bdo quan
lanh. Trong khi do cac thuéc tinh cam quan QDA mui méc, mii 6i khét, vi hong théi va bé mdt co mau sam ddc
trung cho ca Tra kém twoi do di bao quan ldu. Diém QDA va Torry cua fillet cd Tra van con trong gidi han
chdp nhdn lam thiee pham sau 15 ngay bao quan & 1+ 1°C va 7 ngay 6 4+ 1°C.

Twr khoa: ca Tra, cam quan, QDA, Torry.
ABSTRACT

In this study, Quantitative Descriptive Analysis (QDA) and Torry scheme were used to assess the sensory
quality of Tra catfish (Pangasius hypophthalmus) fillets stored at 1 + 1°C and 4 + 1°C. The results confirmed
that fresh fish was characterised by sweet flavour, whereas old Tra catfish fish was characterised by mushy,
rancid odour, spoilage flavour, and dark appearance of QDA attributes. QDA and Torry scores were still within

the acceptable limit for human consumption after 15 days of storage at 1 = 1°C, and 7 days at 4 + 1°C.

Keywords: QDA, Pangasius, sensory, Torry.

I. PAT VAN PE

Panh gia cam quan 13 mot phuong phap rat
phé bién dé x4c dinh do tuoi cua nguyén liu.
Pé giam thiéu anh huong chi quan cia cam
quan vién dén do tin cdy cta két qua, danh gia
cam quan can duoc tiéu chudn hoa dé tro thanh
mot phuong phap do luong khach quan [13].
Phuong phap phan tich dinh luong (QDA) cung
cap mot bang mo ta chi tiét tat ca cac thudc tinh
cam quan ca vé dinh tinh va dinh luong. Céc
thudc tinh cdm quan cua thuc phém duoc su
dung nhur bé ngoai, cu triic, mui va vi. Viéc phat
hién va mo ta thudc tinh cam quan dugc thuc
hién béi mot hoi dong cam quan di dwoc dao tao
bao gém 10-12 ngudi [14]. Phuong phap nay c6
thé duoc sir dung trong danh gia cam quan cac

! Khoa Céng nghé Thuyc phdm, truong Pai hoc Nha Trang
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mau ca dd duoc niu chin dé xac dinh thoi gian
t6i da trong bao quan lanh cho ¢4 [16].

Khi danh gia cam quan bang phucmg phap
QDA, ngum ta st dung thang diém khong cu tric
(dudng thang duoc ndi tir dAu mat bén trai qua dau
mt bén phai) 3 mo ta cudng do cac chi tiéu. Thang
do c6 chiéu dai 15 cm (6 inch), c6 duong gidi han
6 hai dau va cang di chuyén vé phia bén phai ctia
thang do thi cuong d9 cang cao. Thanh vién clua
hoi dong duge hudng dan dé dit mot duong thing
dimg tai mot diém trén thang do dudng ngang, dai
dién cho cuong d6 cua thudce tinh do [14, 15]. Cac
cam quan vién thuong danh gia cuong do thude
tinh khong gidng nhau, nhung diéu nay khong
quan trong, ma sy khac nhau twong déi gitra cac
san phém dugc nhan dién bdi timg cam quan vién
mdi 1a thong tin cd gia tri.
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Thang diém Torry dau tién do Tram nghién
ctru Torry phat trién, duoc st dung dé danh
gia do tuoi cia thiy san sau khi ndu chin mau.
Thang diém Torry 1a thang diém tir 10 (cho thuy
san rat twoi vé& vi va mui) dén 3 (cho thity san
da hu hong, khong con phu hop cho nguoi tiéu
dung) [12]. Phong thi nghiém Thuly san Iceland
(IFL) cii thuong st dung diém sb 5,5 dé lam
gidi han st dung cho nguoi d6i v6i hau hét cac
loi thily san, bai sau d6 hoi dong cam quan bit
dau phat hién ra nhitng bang chimg ctia viéc hu
hong nhu vi chua va sy xuat hién ciia mui la.
Thang dugc phét trién cho cac loai ¢4 béo [12],
ca béo trung binh va ca it béo, cling nhu cho
mot sb loai thiy san khac [5].

Phuong phap QDA va Torry da dugc ap
dung dé danh gia chat lugng cam quan ctia mot
sO san pham thiy san khac nhau, vi du nhu
Muc dng bay Nhat (Todarodes pacificus) [10],
lat ca Bop nudi (Rachycentron canadum) [15],
fillet c4 R6 phi nudi (Oreochromis niloticus)
[7], fillet ca Tuyét (Gadus morhua) [6], loi ca
tuyét [11], ca hdi Atlantic nudi (Salmo salar)
[17] va fillet ca Tra nudi bao quan lanh [9].

Ca Tra (Pangasius hypophthalmus) la
loai thuy san nudi chu luc cua nudc ta. Theo
VASEP (2016), nam 2015 dién tich nudi ca tra
dat 5.623 ha v6i tong san luong 1.123.004 tan,
gia tri xuat khau chiém 1,56 ty USD trong 6,57
ty USD tong gi tri xuét khau thuy san cia ca
nam [4]. Mot trong nhitng mét hang c4 Tra xuét
khau va tiéu thy noi dia chi yéu 1a dang fillet
bao quan dong hoac lanh. Do do, viéc dua ra
phuong phap danh gia chét luong san pham tin
cdy 1a mot yéu cau cép thiét.

Muc tiéu ctua nghién cuu nay la ap dung
phuong phap QDA va Torry dé danh gia chat
lwong cam quan cua fillet ca Tra bdo quan lanh
61+ 1°C va 4 + 1°C, ddi sanh vai két qua danh
gia bang cac phuong phap khac tir d6 dua ra
dugc khuyén céo trong ap dung nhiing phwong
phéap cam quan nay.

IL. POI TUQNG VA PHUONG PHAP
1. Poi tugng

Fillet ca Tra (Pangasius hypophthalmus)
thanh pham dang ban block lanh dong duoc
mua tir Nha may ché bién thuy san An Do

Duong — Cong ty c6 phan Nam Viét, An Giang.
Madi block c¢6 khoang 14 — 18 miéng fillet. Fillet
ca Tra dugc dung lam thi nghiém Ia loai thit
trang, kich ¢ 170 — 220g/fillet. Cac ban block
dugc xép vao cac thung xdp cach nhiét stc
chtra 30 kg, c¢6 da gel & trén cung, day kin dé
giit lanh va van chuyén vé phong thi nghiém
Cong nghé Thyuc pham-Truong Pai hoc Nha
Trang trong vong 16 tiéng. Nhiét ké ty ghi
3M TL30 (3M, MY) duoc dat trong thung, &
mit trén cung cua 16p ca dé theo dbi nhiét do
bao quan c4 trong sudt thoi gian van chuyén tir
nha may vé phong thi nghiém. Tai phong thi
nghiém, mdi ban block duge cho vao tai PA,
ma hoa va bao quan trong ti dong -35°C.
Truéc mdi thi nghiém, cac ban block dugc
ra dong ¢ nhiét d6 4°C trong thoi gian 18-24
tiéng. Fillet ca dugc tach block, xép khay xdp
sach (1 fillet/khay), boc kin bang mang PE dé
giam tac dong moi truong 1én miéng ca, tiép
tuc rd dong ¢ nhi¢t d0 moi truong trong thoi
gian tir 20 - 30 phut dé vé duoc nhiét do can
bao quan trong thi nghiém (1 + 1°C va 4 + 1°C).
Fillet c4 Tra dugc bao quan ¢ ché do 1+ 1°C
va 4+ 1°C véi tong thoi gian bao quan tuong tmg
14 15 va 7 ngay. O ché d6 1°C, mau dugc dinh ky
danh gia sau ngay bao quan thwr 0, 3, 6,9, 12, 14,
15. O ché d6 4°C, mau duoc dinh ky danh gia
sau ngay bao quan thu 0, 2, 3, 4, 5, 6, 7. Ngay
0 duoc tinh 1a ngay tir uc ¢4 duogc ra dong dem
di bao quan lanh. Song song véi danh giad cam
quan, mau con phan tich cac chi tiéu chat lugng
khac khong thude pham vi trinh bay cua bai bao
ndy, nhu TVC, vi khuin gy hong dic trung
Pseudomonas spp, vi khuan gdy bénh Coliform
va E.coli, TVB-N, chi sb cht luong (QI).
2. Phwong phap
2.1. Phuong phap danh gia cam quan
Mau d4nh gia cam quan dugc chuén bi bang
cach cit phan thit ca co trong luong tir 50-70 g
tir fillet c4 Tra (khong 1iy phan thit gén duoi va
bung), dét trong hop nhom boc glay bac duogc
ma hoa véi ba chir sé ngéu nhién. Mau duoc hap
chin 6 nhiét 6 100°C trong thoi gian 10 phut.
Hoi dong danh gia cam quan bao gom 7
thanh vién, duoc chon lya va hudn luyén theo
ISO 8586: 2012 [8], 1a nhiing nguoi da cé kinh
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nghiém st dung phuong phap cam quan QDA
va Torry trong danh gia chat luong mot sb san
pham thuy san. Trudc khi danh gia, cac thanh
vién dugce huan luyén trong 2 budi (mdi budi
1,5 - 2,0 tiéng) trong sir dung thang diém QDA
do Mai (2012) [9] phat trién cho ca Tra véi mot
s0 diéu chinh nho, bo di mét s6 thudc tinh khong
lién quan: mau sic khong dong déu, cam giac
dinh rang khi nhai va vi hiang/dang (Bang 1); va
trong st dung thang diém Torry cho c4 béo do
Shewan va cong su (1954) mo ta va dugc Phong
thi nghi¢m thay san IFL Iceland cai tién [12] dé
danh gi4 cht luong cam quan c4 Tra hip chin.
Trong huén luyén st dung bang diém QDA,
Hoi dong duorc quan sat su khac nhau vé trang
thai, mui, cu tric ciia ca Tra hap tir 2-3 ngay

bao quan khac nhau (tuc c¢6 dd tuoi va muc
chét luong khac nhau). Cac cam quan vién
duoc tap huin nhan biét cac thudc tinh cam
quan md ta trong bang QDA mau va danh gia
cuong do cua mdi thudc tinh trén mot thang
do khong cu tric (0-100%). Pau mut trai 0%
(cuong d6 nhe)-dau mat phai 100% (cudng do
manh). Thuat ngtr mo ta thudc tinh dugc ghi
bén goc trai ciia timg thang diém, hudng dan
céch cho diém béng cach chon mot diém (dat 1
gach thang dimg) trén thang theo cam nhan vé
cuong do cua thudc tinh.

Trong huin luyen str dung thang diém Torry,
cac thanh Vlen hoi dong duorc tap hudn nhan biét
cac mo ta vé mui va vi clia mau ca béo hap Va cho
mot diém duy nhat d6i véi mui va vi ctia mau.

Bang 1. Cac thudc tinh cAm quan ciia ci Tra hip chin

Mui méc (M-Moc)
Mui 61 khét (M-Oi khet)
Mui NH; (M-NH3)

Mui Vi

Mui khoai tay luée (M-Khoati tay luoc) Ngot dam (V-Ngot dam)
Mui tanh khi dé ngudi (M-Tanh de nguoi) Main (V-Man)

Mui com chin (M-Com chin) Béo (V-Beo)

Oi khét (V-Oi khet)
Hong/thoi (V-Hong/thoi)

Ciu tric/két ciu co thit

Bé ngoai

D6 bo khi xan bang thia/nia (C-Do bo khi xan bang thia)
Mém mai-Khé xac (C-Mem mai-Kho xac)

Do sgi/cam giac soi khi nhai (C-Cam giac soi khi nhai)
Cam giac ho bot khi nhai (C-Cam giac ho bot khi nhai)
Bo-dai (C-Bo-Dai)

Khé (hit nudce bot khi nhai)-Ua dich khi nhai (C-Kho-Ua dich khi nhai)

Mau sang-sam (B-Mau sang-
sam)

Bé mit lang min-kho (B-Lang
min-kho)

(Nguén: Cdi tién tir Mai, 2012 [9])

Tai mdi budi cam quan, mdi cam quan vién
danh gia 4 mau (2 dot, moi dot 2 mﬁu) da ma
hoa bang 3 chit s6 ngau nhién. Cac mau duoc
chuan bi tr 2 ngay bdo quan khac nhau, tirc
mau 1ap 2 cho mdi ngdy bao quan. Dé tranh
hi¢u tng thu tu mau, thtr tu dua mau va danh
gia dugc thiét ké theo ma tran La tinh. Cam
quan vién danh gia tirng mau theo ca 2 phuong
phap QDA va Torry.

Diém s trung binh cta cac thanh vién dugc
tinh toan cho mdi mau danh gia va gia tri duoc
ghi nhén 1a gi4 tri trung binh ctia cac mau lip.
2.2. Phurong phap xit Iy s6 liéu

Microsoft Ecxel 2007 dugc ding dé tinh cac
gia trj trung binh, tinh d6 1éch chuén va vé& do thi.
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S6 liéu duoc xtr 1y thong ké trén phan mém
SPSS 16.0. Piém cam quan QDA, Torry duoc
phan tich phuong sai ANOVA (analysis of vari-
ance) voi phép kiém dinh Tukey dé kiém tra sy
khéac nhau gitia cac gié tri trung binh véi mirc
y nghia a = 0,05.

Phan tich thanh phan chinh duoc thuc hién
trén phan mém PanelCheck V1.4.2 dé nghién
cuu phuong sai chinh trong dir liéu QDA.

III. KET QUA VA THAO LUAN

Két qua cam quan QDA cua fillet ca Tra khi
bao quan ¢ nhiét do 1 + 1°C theo thoi gian bao
quéan thé hién trén Hinh 1 cho thay, cac thudc
tinh x4u vé mui ctia mau ca Tra hdp (Mui Méc
(M-Moc), Mui Oi khét (M-Oi khet), Muii NH,
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(M-NHj;) thay d6i khong dang ké (p > 0,05)
theo thoi gian bao quan. Vi 6i khét (V-Oi khet)
vao ngay thir 14 cao hon dang ké (p < 0,05) so
voi cac ngay khac. Nguoc lai, thudc tinh tdt
Vi Ngot dam (V-Ngot dam) c6 xu hudng giam
theo thoi gian bao quan, trong do Vi ngot dam
clia mau ngay thtr 3 cao hon han cac ngay khac
(trir ngay 9), diéu nay c6 thé giai thich 1a do qué
trinh tu chin cda ca tao acid amin tu do cho san
phém c6 vi ngot tdi wu vao thoi diém nay, sau
d6 qua trinh phan giai sau xa va phan huy xay
ra 1am giam diém cua thudc tinh nay. Két qua
diém cam quan vé mui va vi theo thang diém
Torry ¢ Hinh 3 cho thay, diém cam quan fillet
c4 van con trong muc chap nhan dugc (8,25
diém) vao cudi thoi gian luu tri (15 ngay). Két
quéa nghién ctru nay khac véi két qua nghién
ctru cuia Mai (2012), sau thoi han bao quan tbi
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da 15 ngay cua fillet ca Tra & 0-2°C hoi dong
bét dAu phat hién ra thudc tinh QDA xdu mui
NH; (trén 20 diém) [13]. Két qua phan tich
vi sinh vat do Huynh Thi Ai Van (2015) thuc
hién trén cung cac 16 thi nghiém cua nghién
ctru nay cho thiy tong s6 vi sinh vat hiéu khi
(TVC) vuot nguong cho phép theo quy dinh
46/2007/QD-BYT ciia Bo Y Té (6,86.106 cfu/g
> 10%cfu/g) sau 9 ngay bao quan ¢ nhiét do 1
+ 1°C [2-1], khi d6 chi s6 QI dat 80,2%, tirc >
75% tong s6 diém toi da ciia thang diém chi s6
chat luong QIM [2]. Su khéac biét vé két qua
cam quan QDA va Torry ¢ nghién ctru nay voi
nghlen clru cia Mal (2012) c6 thé 1a do su khac
biét vé ngudn gdc nguyén liéu; thyc hanh vé
sinh sau thu hoach va trong ché bién; ciing nhur
diéu kién bao goi thiy san.

O ché d9 bao quan nhiét d¢ lanh 4°C, két qua

25
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Hinh 1. Piém cam quan QDA ciia fillet c4 Tra bio quan ¢ nhiét d9 1 + 1°C theo thoi gian bio quéan
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thé hién trén Hinh 2 chi ra rang cac thudc tinh tt
vé mui cua fillet ¢4 Tra hip chin (Mui com chin
(M-Com chin), Mui tanh dé ngudi (M-Tanh de
nguoi) khong thay déi dang ké (p > 0,05) theo
thoi gian bao quan. Trong khi do, thudc tinh
vé bé ngoai Mau sang-sam (B-Mau sang-sam),
Bé& mit lang min kho (B-Lang rmn -kho) co6 xu
hudéng suy giam, thé hién & mau sic ngay cang
sam va bé mit thit ngay cang kho theo thoi gian
bao quan. Két qua phan tich ANOVA va diém
dinh Tukey cho thay diém thudc tinh bé ngoai
Mau sang-sam cua ngay 0 va ngay 2 khac nhau
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dang ké (p < 0,05) so voi ngay 4. Theo Hinh
3 chi ra rang, diém sb Torry cia fillet ca Tra
hép chin vao ngay thir 7 bao quan van con &
mirc kha cao (7,71 diém) so véi gi6i han chap
nhan (5,5 diém, [5]). Trong khi d6, theo két qua
nghién ctru ciia Huynh Thi Ai Van (2015) trén
cung cac 16 fillet ca Tra bao quan ¢ 4 = 1°C cua
nghién ctru nay, chi tieu TVC vuot ngudng cho
phép theo quy dinh ciia B6 Y Té sau 4 ngay bao
quan (4,74.107 cfu/g > 10° cfu/g) va khi do chi
) QI chi dat 53,2% diém tdi da cua thang diém
QIM [2].

40 -

——B-Lang min-kho
5 —0—B-Mau sang-sam
0 T T T T T T 1

o 1 2 3 4 5 6 7
Thei gian bao quan (ngay)

60 - —¥—V-Ngotdam —f&—V-Man
—4—V-Beo ——V-0i khet
—O—V-Hong/thoi

50 )W
40

2 30 iz 2 g
=

& 20

)
10
o ——0-0-0-509F
0 2 3 4 5 6 7
Theoi gian bao quan (ngay)

Hinh 2. Piém cam quan QDA ca fillet ¢4 Tra bio quan ¢ nhiét dd 4 + 1°C theo thoi gian bio quan

Két qua danh gia cam quan bang thang Torry
cua ca Tra fillet bdo quan ¢ nhiét d6 1 + 1°C va
4 + 1°C trén Hinh 3 cho thay diém Torry c6 xu
huéng giam tuyén tinh theo thoi gian bao quan.
Nhiét do bao quan cang cao thi xu huéng giam
diém tirc giam chat lugng cang nhanh. Két qua
ndy tuong tu v6i két qua nghién ctru cua Mai
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(2012) trén 1at ca Bop nuoi (Rachycentron cana-
dum) bao quan ¢ 0-2°C [3], ctia Odoli (2013) trén
fillet c4 R6 phi nudi (Oreochromis niloticus) &
1°C [7], Bonilla va cong su (2007) trén fillet ca
Tuyét (Gadus morhua) & 0-1°C [6], Sveinsdottir
va cong su (2003) trén ca hoi Pai Tay duong
nuoi (Salmo salar) bao quan trong da [17]; cling
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nhu phu hop véi quy ludt xay dung cho phuong
phap Torry [5] rang diém Torry giam tuyén tinh
theo thoi gian bdo quan.

Két qua phan tich PCA dir liéu cam quan

QDA va Torry cua fillet ca Tra bao quan ¢ nhigt
d6 1 + 1°C (Hinh 4) cho thiy thanh phan chinh
1 (PC1) va thanh phan chinh 2 (PC2) giai thich
duge 80,2% do bién thién cua dit liéu. Cac thude

o
s
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¥ Torry 1°C
41 m Torry 4°C
3 T T T T T

01 2 3 4 5 6 7 8 910111213 1415
Theoi gian bao quan (ngay)

Hinh 3. Diém Torry cia fillet ¢4 Tra biao quan & nhigt dd 1+ 1°C va 4 + 1°C theo thoi gian bio quan

original: PCA Correlation loadings
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hi xan banc
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Hinh 4. Két qua phan tich PCA dir li¢u cam quan QDA va Torry
cua fillet ca Tra bdo quén ¢ nhiét do 1+ 1°C

tinh QDA t6t nhur Vingot dam (V-Ngot dam), Vi
béo (V-Beo) va Cau tric mém mai (C-Mem mai-
Kho xac), va diém Torry cao dic trung cho mau
tuoi nhom & bén trai cia PC1, con cac thude tinh
xau nhu Mui mbe (M-Moc), Miii 6i khét (M-Oi
khet), Vi 6i khét (V-Oi khet), Vi hong thbi (V-
Hong/thoi), Bé mat ¢6 mau sam (B-Mau sang-
sam), Cau trac b khi xan bang thia (C-Do bo

khi xan bang thia) dic trung cho mau cii ¢6 chat
luong kém tap trung vé phia bén phai cta PCI.
Trong khi d6, cac thudc tinh Mui com chin (M-
Com chin), Mui tanh khi dé ngudi (M-Tanh de
nguoi), Mui NH; (M-NH;) va Bé& mit lang min-
kho (B-Lang min-kho) khong lién quan dén su
bién ddi cua cé theo thoi gian bao quan ¢ 1 + 1°C.

Dbi véi cua fillet ca Tra bao quan & nhiét do
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4 + 1°C, hai thanh phan chinh (pricipal compo-
nents) PC1 va PC2 giai thich dugc 80,1% do
bién thién cua dit liéu cam quan (Hinh 5). Cac
thudc tinh QDA t6t dic trung cho ca tuoi 1a: Mui
khoai tay lugc (M-Khoai tay luoc), Mui tanh khi
dé ngudi (M-Tanh de nguoi), Mui com chin (M-
Com chin), Vi ngot dam (V-Ngot dam), va Ciu
trac ua dich khi nhai (C-Kho-Ua dich khi nhai),
nhom & bén trai cia PC1 cung véi diém Torry,
con cac thude tinh xdu dic trung cho mau bao
quan lau ngay 1a: nhu Mui mée (M-Moc), Mui
01 khét (M-Oi khet), Mui NH; (M-NHj;), Vi
hong thdi (V-Hong/thoi), B& mit c6 mau sim
(B-Mau sang-sam) va Cam giac sg¢i khi nhai (C-
Cam giac soi khi nhai) dic trung cho mau cil

¢6 chét luong kém tap trung vé phia bén phai
cua PC1. Trong khi d6, cac thudc tinh Man (V-
Man), Vi béo (V-Beo), Vi 61 khét (V-Oi khet),
va Cam giac ho bot khi nhai (C-Cam giac ho bot
khi nhai) khong lién quan dén sy bién d6i cua ca
theo thoi gian bao quan ¢ 4 + 1°C.

Theo két qua nghién ctru trén ca Tra fillet bao
quéan lanh ¢ 0-2°C cua Mai (2012) thi ca tuoi
duoc dac trung bdi cac thudc tinh QDA vi ngot
dam, vi man, vi béo va cam giac wa dich khi
nhai, trong khi ca bdo quan lau ngay dac trung
boi cac thude tinh mui mbe, mui 6i khét, mui
NH;, mui héng théi, vi 6i khét, vi hong thdi, bé
mit kho va c6 mau sam, cdu triic khd xédc va bo
khi xan bang thia; cac thudc tinh khong bién doi
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Hinh 5. Két qua phan tich PCA dir li¢u caim quan QDA va Torry
cua fillet c4 Tra bdo quan & nhiét do 4 = 1°C

khi bao quan ca Tra fillet & didu kién nay 1a mui
khoai tay ludc, mau sdc khong déng déu, cam
giac dinh rang khi nhai va vi hang/déng [9].

Qua céc két qua phan tich PCA ciia nghién ctru
ndy va nghién ctru ctia Mai (2012) [9] ¢6 thé khang
dinh thudc tinh QDA déc trung cho ca Tra twoi moi
bao quan 1a vi ngot dam, con cac thudc tinh QDA
dc trung cho ¢4 Tra kém tuoi 1a mui mde, mui 6i
khét, vi hong thdi va bé mat co mau sam.

Nhu véy, ¢6 thé thiy diém QDA va Torry ctia
fillet ca Tra van con trong giéi han chap nhan
lam thyuc pham sau 15 ngay bao quan ¢ 1 + 1°C
va 7 ngay ¢ 4 = 1°C, trong khi lugng TVC da
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vuot qua gidi han cho phép chi sau 9 ngay bao
quan 6 1 £ 1°Cva4 ngay 6 4 + 1°C [2].
IV. KET LUAN

Két qua nghién ctru khﬁng dinh vi ngot dam
la thudc tinh cam quan QDA dac trung cho
cé Tra twoi méi bao quan lanh, cac thudc tinh
QDA muii mdc, mui 6i khét, vi hong théi va bé
mat c6 mau sdm dac trung cho ca Tra kém tuoi
bao quan lau ngay. Piém QDA va Torry cua
fillet ca Tra van con trong giéi han chap nhan
lam thuc phdm sau 15 ngay bao quan & 1 + 1°C
va 7 ngay ¢ 4 + 1°C. Do d6, khuyén cao nén
dua trén két qua danh gia két hop cua cac chi
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tiéu cam quan, vi sinh vat (nhu TVC) va cac bao quan & nhiét d6 duong thap.

chi tiéu chét luong khac (nhu TVB-N) dé co Loi cam on: Nhom tac gia cam on dy an
thé dua ra két luan chinh xac hon vé do tuoi, va VLIR Network Viét Nam dd hd tro mot phﬁn
du doén tét nhét thoi gian bao quan fillet ca Tra cho nghién ctru nay.
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