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TOM TAT

Bén Tre la tinh cé nghé khai thac thity san khd phat trién. Theo diéu tra so bg ciia nhém nghién cieu tiv nguon
xudt nhdp khau, tong san leong khai thac thiy san cia tinh nay vao khodng 270.000 tan/ nam, trong do cd tap
khodng: 120.000 tin/ niam va san heong cd dit vao khodng 5000 tan/ nim.

Mic dii cd @i c6 san leong 16m nhung ngieoi din va cdce nha nghién citu chuwa quan tam nhiéu dén viéc nghién
ciiu, ché bién cd div thanh san phdm tinh ché. Vi vdy dé tai “Nghién citu cong nghé ché bién mot sé san pham tir
ca du trén dia ban tinh Bén Tre” dwroc thuee hién, voi muc tiéu ché bién cd diy thanh sdn phcfm gia tang dé mo rong
dau ra, ndng cao gid tri cho san pham khai théc tir dé gép phan giip ngur dan bam bién. Chinh vi thé, nghién ciru
xdc dinh mot s6 yéu t6 cong nghé trong ché bién xiic xich cd dit xéng khoi tir nguyén liéu cd div khai thac tai Bén
Tre duwoc thuc hién. Két qua nghién ciru da xac dinh dwoc mot 56 thong 6 thich hop cho qua trinh san xudt xiic
xich ca di xéng khéi: thoi gian thich hop cho qud trinh hdp tao xiic xich cd dit & nhiét do 80°C la 20 phiit; Nhiét
d thich hop cho qud trinh xéng khéi tao san pham xiic xich cd dit xéng khéi la 80°C va thoi gian xong khéi thich
hop la 1 gio.

Tir khéa: thoi gian hdp, nhiét d xong khoi, thoi gian xéng khéi, xiic xich ca di xéng khéi.
ABSTRACT

Ben Tre province is known for developed fishing industry. According to the data from import and export
sources, the total output of Ben Tre's fishing is about 270,000 tons/vear, of which trash fish is about: 120,000 tons/
year and croaker output is about 5,000 tons/vear. Although croaker has a large output, people and researchers have
not paid much attention to researching and processing croaker into refined products.

Therefore, “Research on processing technology of some products from croaker in Ben Tre province” was
carried out with the goal of processing croaker into added products to expand output, increase the value of ex-
ploited products, thereby helping fishermen staying at sea. “Research on processing smoked croaker sausage” was
conducted. Following previous articles and within the scope of this article, we only publish the research part to
determine some technological factors in the processing of smoked croaker sausage from croaker exploited in Ben
Tre: steaming duration, temperature and smoking duration. Our research results have determined some suitable
parameters for the production process of smoked croaker sausage: the suitable duration for steaming to create
croaker sausage at 80°C is 20 minutes, the suitable temperature for smoking to create smoked croaker sausage is
80°C and the suitable smoking duration is 1 hour.

Keywords: steaming duration, smoking temperature, smoking duration, smoked croaker sausage.

I. PAT VAN PE tAn/ nam, trong d6 ca tap khoang: 120.000 tan/
Bén Tre 14 tinh c6 nghé khai thac thity san kha nam va san luong ca du vao khoang 5000 tin/

phat trién. Theo diéu tra so b ctia nhom nghién nam.

clru tirngudn xuat nhap khau, tong san lugng khai Mic du ca du ¢6 san lugng 16n nhung nguoi

thac thuy san cua Bén Tre vao khoang 270.000 dan va cac nha nghién ctru chua quan tim nhiéu
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dén viéc nghién ctru ché bién ca du thanh san
pham tinh ché. Hién mot phan ca du duoc nguoi
dan str dung dé phoi kho theo quy trinh truyen
thong nhung san pham nang mui nén it hap dan
nguoi tiéu ding. Phan 16n nguyén lidu ca du
dugc ngu dan ban cho cac co s ché bién surimi
v6i gia kha thip. Trong nudc hién chi ¢6 cong
trinh nghién ctru ché bién cha ca du bang cach
phdi hop thit ca du khai thac tai Bén Tre vi thit
ca mdi hodc thit ca dong ciia Nguyén Thu Hong
va cong su - Vién Hai duong hoc Nha Trang
cong bo nam 2018 [3].

Do vay, “Nghién ciru cong nghé ché bién mot
6 san pham tir ¢é di trén dia ban tinh Bén Tre”
da dugc thyc hién voi muc tiéu ché bién ca du
thanh san pham gia tang dé mo rong dau ra, nang
cao gia tri cho san pharn khai thac tir d6 gop phan
gitp ngu dan bam bién. Tir kinh phi ctia dé tai,
ching t6i tién hanh “Nghién ciru ché bién xiic
xich cd dit xéng khéi”. Vé miat Iy thuyét ché bién,
x06ng khoi 1a phuong thirc vira ché bién vira bao
quan san pham. Trong khoi go ¢6 cac chét hoa
hoc ¢6 kha ning khang khuan, chong oxy hoa

diu m& va khi khoi tham théu vao nguyén li¢u
ca s€ vira giup san pham x6ng khoi ¢6 mau sac,
huong vi dic trung hap din ngudi tiéu ding va
con gitp kéo dai thoi gian bao quan san pham -
day chinh 1a giai phap quan trong dé tao ra san
pham mdi - xtic xich ca du x6ng khoi, giup da
dang san pham tir nguon nguyén liéu ca du khai
thac tai khu vuc Bén Tre [5, 6].

Tiép ndi cac bai bao trudc ddy va trong
khuén kho ciia bai bao, ching t6i chi cong bd
phan nghién ctru xac dinh mot sé yéu t6 cong
nghé trong ché bién xtic xich ca du x6ng khoi tir
nguyén liéu ca du khai thac tai Bén Tre: thoi gian
hap, nhiét d6 va thoi gian xong khoi.

II. NGUYEN VAT LIEU VA PHUONG

PHAP NGHIEN CUU

2.1. Nguyén vit liu

2.1.1. Nguyén liéu chinh

2.1.1. Nguyén liéu ca du

Ca du khai thac tai Bén Tre (dwoc chuyén
gia phan loai 1a C4 nang hong/Ca stru Otolithes
ruber (Bloch and Schneider, 1801) (Hinh 2.1)
loai 10 + 15 con/kg.

[
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Hinh 2.1. Hinh thi ca du (Theo Vé Vin Quang - Vién Hai dwong hoc phan loai 1a Ca nang hong/Ca siru
Orolithes ruber (Bloch and Schneider, 1801)

Sau khi thu mua, xép ca vao thung xop, phia
day thung x6p xép mot 16p da véy sau do xép mot
16p c4, roi mot 10p da. Phia trén cing xép mot 16p
da vay u6p day Scm dé dam bao d lugng da cho
vigc vén chuyén cé tir Bén Tre vé Nha Trang sao
cho nhiét do khoi ca luén <4°C. Sau khi xeép day
thung x6p 50kg, gin bang keo kin va vén chuyén
bang xe dong lanh vé phong thi nghiém Cong
ngh¢ Thyc pham - Truong Pai hoc Nha Trang.
Tai phong thi nghiém, cd du dugc rira sach, bo
rudt va du ca, dong thi 3 ke/tii, cip dong va bao
quan déng & -20°C dé dung sudt trong qué trinh
nghién ctru. Trude khi nghién ctru ca du s€ dugc
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rd déng nhanh trong 10 vi séng, €p tach thit va sur
dung thit c4 dé nghién ciru san xut xuc xich c4
du xong khoi.

2.1.2. Nguyén liéu phu

* Thit nac va mé heo: thit nac va md heo
dugc mua tai si€u thi Vinmart. Thit heo do tap
doan Vinmart san xuit theo quy trinh cung (mg
khép kin theo cong nghé chau Au, dap tmg tiéu
chuén BRC - tiéu chuin hang dau thé giéi vé an
toan thyuc pham.

* Mu6i dn: Su dung mudi tinh khiét, mau
trang, khong 1an tap chat va c6 ham lugng NaCl
> 99,5% do siéu thj Vinmart - Thanh phd Nha
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Trang cung cép.

* Toi: tén khoa hoc la Allium sativum,
duogc mua tai si€u thi Vinmart - Puong Pang
Tét - Thanh phd Nha Trang. Toi duoc tap doan
Vinmart trong theo quy trinh VietGap.

* Ot: duoc mua tai siéu thi Vinmart - Puong
Ding Tat - Thanh phd Nha Trang. Ot dugc tap
doan Vinmart trdng theo quy trinh VietGap.

* Hanh tim: dugc mua tai si€u thi Vinmart
- Puong DPing Tat - Thanh phé Nha Trang. Ot
duoc tap doan Vinmart trong theo quy trinh
VietGap.

* Gia vi xuc xich: Gia vi xtic xich do Cong ty
TNHH Phy Gia Viét My (VMC Group), s6 311
Dién Bién Phii - TP Nha Trang cung cip. Gia
vi xtic xich gdm c6 huong toi, huong ga, huong
khoi, tiéu xay, hoa hdi, bot qué, dinh huwong, hat

mic kén phéi tron va duoc BO Y té cong nhan
dat chudn va cho phép sir dung 1am gia vi trong
san xuét xtc xich. Liéu lugng theo khuyén nghi
ctia nha san xuat tir 2-5g/kg va c6 thé sir dung tiy
theo san phdm theo GMP.

* Gelatin va tinh bot: gelatin va tinh bot tinh
khiét do Phap san xuit va Cong ty TNHH Phu
Gia Viét My (VMC Group), s6 311 Pién Bién
Phi1 - TP Nha Trang phan phdi tai Viét Nam.

2.1.3. Nhién liéu xéng khéi: st dung hon
hop ba mia va gb mit xay nho theo ti 18 1:2.

2.2. Phuong phap nghién ciu

2.2.1. Quy trinh dy kién san xuit xic xich
ca du xong khéi

Quy trinh dy kién san xuat xuc xich ca du
x6ng khoi duoc trinh bay trong hinh 2.1.

So ché va tach thit

Thit nac va i > Phé li¢u
mlon Thit c4
Riavasoché || PhOitonnguyénliéy
phu liéu va gia vi
Xay
Pinh hinh < Mang bao
Nghién ciru xac dinh &

thoi gian hap p

v

Xuc xich ca di hép

Phan tich (Cam quan, cuong do
gel va 6 déo)

v

Phan tich (Cam quan, cuong d6 gel, 46

Nghién ciru xac dinh
(nhiét d§ va thoi gian > Xong khoi >
x0ng khoi) l

déo va mirc d6 hao hut khdi luong)

Lua chon théng sé phit hop

.

Séan pham xic xich ca du xéng khéi

Hinh 2.2. So’ do cach tiep cin cac ndi dung nghién ciru
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Nguyén li€u ca du tuoi, loai 10 + 15 con/
kg (twong duong véi kich cd 65 + 100g/con)
duoc thu mua tai Bén Tre. Sau khi thu mua,
c4 duge rira sach bang nudc bién, udp da vay
nhim dam bao nhiét do khdi ca <4°C va van
chuyén bang xe lanh vé Nha Trang ding lam
nguyén liéu ché bién. Ngoai ra, dé tai ciing
su dung thit nac, md heo tuoi, cac loai gia vi
nhu hanh toi, 6t, ti€u, ... tai siéu thi Vinmart
- Puong Diang Tét - TP. Nha Trang. Cac san
phém do siéu thi Vinmart da dugc cong nhat
dat tiéu chuan dung trong thyc pham. Céc phu
liéu sé duogc van chuyén vé ph(‘)ng thi nghiém
Cong nghé Thyc pham dé dung cho viéc
nghién ctru ché bién xuc xich ca du.

Trudc tién, ching t6i tién hanh ép thu thit
c4 dung lam nguyén liéu nghién ctru ché bién
xuc xich cé du. Thit nac va m& lon cling duoc
lam sach ma thai nhoé dé 1am nguyén liéu cho
nghién ctru.

Do san pham xuc xich ca du xong khoi
la san pham m&i va hién chua c6 tidu chuan
riéng nén dé tai tién hanh danh gia cam quan,
xac dinh cuong do gel va do déo lam co so lua
chon thong sé phu hop. Cac théng sb ¢ dinh:
ty 1€ thit nac/thit ca du/md heo la 25/60/15;
Ty 1€ tinh bot bién tinh: 1%; Ty 1€ gelatin:
2%; Puong saccharose: 2,0%; Bot ngot: 1%;
Mubi: 1%; Dich cay: 0,2%; Gia vi xtc xich:
0,5%; Hanh 1a xanh: 0,9%; Téi: 1,2%; Hanh
tim: 1,2%; Nudc mim 60 dam: 1,2%. Qué
trinh xay thit, md, cac gia vi trén dugc thirc
hién bang thiét b xay thit cAm tay Smart Cook
- Cong Hoa Séc trong thoi gian 7 phut. Sau
khi xay, tién hanh quét hdn hop trén trong thoi
gian 10 phat. Hon hop xiic xich ca du song s&
dugc nhdi vao mang film va hap theo thong s6
nghién ctru sau.

Sau khi xac dinh dugc cac thong s6 thich
hop cho qua trinh ché bién tao san pham xuc
xich ca du hap. Nghién ctu xac dinh céc
thong s6 pht hop cho qua trinh xong khéi tao
san phflm xuc xich ca du xong khoi (nhiét o
va thoi gian x6ng khoi) da duoc thuc hién.
Qua trinh x6ng khoi str dung hdn hop ba mia
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va gb mit xay nho theo ti 1& 1:2”. Giai doan
dau khoi dong thiét bi xong khoi trong 45
phut dé tao nhiét do trong budng xong khoi on
dinh & murc 60 +~ 70°C. Sau do, xép xuc xich
vao budng xong khoi va tién hanh xong khoi
& nhiét do va thoi gian tién hanh nghién ctru.
Céc thong s6 nhiét do va thoi gian xong khoi
s€ duoc trinh bay dudi day.

2.2.2. Phwong phap phan tich [1, 2, 3]

+ Lay miu va xir Iy miu: theo TCVN 276
-90

+ Xac dinh ham im: bang phuong phap
sdy dén khéi luong khong ddi theo tiéu chudn
TCVN 3700-90.

+ X4c dinh ham lwong tro téng sb: bing
phuong phap nung theo tiéu chuin TCVN
5105-90.

+ Xac dinl} ham llr’qng Nt bang phuong
phap chung cat 16i cuon hoi nudc.

+ Pinh lwgng nito tong s6: bang phuong
phap Kjeldal theo tiéu chuan TCVN 3705-90.

+ Pinh hrgng lipid: biang phuong phap
Soclext theo tiéu chuan TCVN 3703-90.

+ Xac dinh ham lwgng ion kim loai: Fe**,
Cu*, ... theo phuong phap dinh lugng ion
kim loai bang ky thuat phan tich quang ph
hap phu nguyén tir (AAS).

2.2.3. Phuwong phap xac dinh mét s6 dic
tinh cua xuc xich [4]

* Cac chi tiéu danh gia phan tich xuc
xich ca du xéng khéi: dugc tham chiéu mo
phong theo (TCVN 11042:2015 CODEX
STAN 311-2013)

* Phwong phap xac dinh cwong do gel

+ Chuén bi miu va cach tién hanh:

Xac dinh cuong d6 gel cua san pham trén
may Sun Rheometer CR-500DX, st dung bo
diéu chinh (adapter) hinh cau, duong kinh tru
10 mm, téc d6 di chuyén dia dung mau 60
mm/min, tai trong t6i da cua bo diéu chinh
dit 1én mau 1a 4 kg. Cat miu tht thanh timg
khoanh day 25 mm, boc bo mang boc ngoai va
tién hanh do cuong do gel trén may.

+ Tinh két qua:

Cuong dé gel, GS, duogc tinh béng g.cm
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theo cong thuc sau: GS=F x d

Trong d6: F: la khoi lwong twong iing
voi luc nén cuc dai tai dinh, duwoc xac dinh
tir dwong cong luc trén thiét bi do, tinh bang
gam (g); , o

d: la khoang cach bien dang cua mau deé
dat gia tri luc nén cuc dai, dwoc xdc dinh tw
dwong cong lwc trén thiét bi do, tinh bang
xentimet (cm).

Két qua thir la trung binh cia 5 lan thir
lap lai.

* Phwong phap xac dinh do déo

+ Chuén bi miu va cach tién hanh:

Can khoang 120 g dén 150 g san pham,
chinh xac dén 0,01g, cho vao may dao tron.
Tién hanh dao tron trong khoang 5 phut & nhiét
do dudi 0°C. Thém vao mdt lugng natri clorua

béng 2,5% khdi lwong mau thir va 1am nhuyén
hon hgp trong 15 phut & nhiét d6 dudi 15°C.
Sau d6 cho mau vao cdi st hodc cbi da quét
trong khoang 10 phut. Chuyén mau da duoc
lam nhuyén vao tii polyetylen c6 duong kinh
3 c¢m, dai 16 cm. Budc hai dau tai va nhing
mau vao nudc cé nhiét do 40°C trong 20 phiit.
Sau d6, ngdm mau 20 phit trong nudc & nhiét
d6 90°C. Lay mau ra va ngdm vao chau nuéc
c¢6 nhiét do 20°C dén 30°C dé 1am ngudi. Giir
mau & nhiét do phong. Cit mau thi thanh
tirng 14t méng 3 mm. Dung ngén tay udn gap
nhiing lat méng dé xac dinh do déo

+ Xac dinh két qua:

Mitc @6 déo cua mau tht duoc danh gia
theo thang xép loai trinh bay ¢ bang 2.1.

Biang 2.1. Thang diém danh gia d§ déo cia surimi

Trang thai miu Xép loai
Khéng bi gdy bat ki miu nao trong 5 mau khi gip hai 1an (gap doi sau d6 gap tu) AA
Xuat hién vét ran tai mot trong 5 mau khi gap tu A
Xuat hién sy ran nut khi gap mot 1an va dé lau B
Xuat hién sy ran nit ngay sau khi gap mot lan C

2.2.4. Phuong phap danh gia cam quan

Danh gia cam quan xtc xich ca du hép
theo phuong phap cho diém mé phong theo
tiéu chuan TCVN 3215 - 79. Sir dung hé diém
20, thang diém 6 bac (5 bac cao nhét va 0 1a
bac thap nhat).

2.3. Phuong phap xir 1y so li¢u

Céc thi nghiém déu duoc thuc hién 3 1an
(n=3). Két qua 1a trung binh + d¢ léch chuén,
két qua khac nhau chi ra sy khac biét c6 y
nghia thong ké (p<0,05) cac gia tri trung binh
duge phan tich boi ANOVA clia phan mém
Excel va SPSS.

III. KET QUA NGHIEN CUU VA
THAO LUAN

3.1. Nghién ctru xic dinh thoi gian hip

Tién hanh 5 mau thi nghiém ché bién xuc
xich ca du theo céc thong sé di chon voi thoi
gian hap khac nhau trong khoang 10 phut <30
phut. Tit ca cac mau déu sir dung cung cach
thire ché bién va vai ty 16 thit nac/thit c4/md
heo, ty 1& phu gia nhu da trinh bay & b tri
thi nghiém. Sau khi phdi tron, tién hanh quét
trong vong 10 phut, dinh hinh va hip ¢ nhiét
d6 80°C. Sau d6, 1dy mau danh gia cam quan,
xac dinh cuong do gel va d6 dai lam co so lya
chon. Két qua trinh bay & cac hinh 3.1, 3.2 va
bang 3.1.

Bing 3.1. Anh hwéng ciia thoi gian hip dén D déo ciia xiic xich ca du

Thoi gian hip (phut)

15

20

25

30

Trang thai miu

B

A

A
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20,0 x

19,0 +

18,0 T

17,0 +

16,0 T

Téng diém trung binh cam quan
(diém)

15,0

Thoi gian hip (phit)

Hinh 3.1. Anh hwéng cia thoi gian hip dén chét
lwgng cam quan cia xuc xich ca du

Két qua trinh bay & cac hinh 3.1, 3.2 va bang
3.1 cho théy:

* V& chat hrgng cam quan

Két qua trinh bay & hinh 3.1 cho thay thoi
gian hdp c6 anh huéng manh dén chat luong
cam quan ctia san pham xuc xich va cic mau
xuc xich hap véi thoi gian khac nhau thi ¢6 tong
diém cam quan khéc nhau rd rét. Trong d6, mau
xuc xich ca du hip trong thoi gian 20 phut c6
chit lugng cam quan thé hién qua tong diém
trung binh cam quan dat mirc 18,91 diém, cao
hon nhiéu so véi chat lugng cam quan xtc xich
c4 du cta cac mau thi nghiém con lai. Hon nira,
san pham xuc xich ca du hap trong 20 phut co
huong vi va cAu trac dic trung hon so vdi cac
mau con lai. Trong khi d6, cac mau xtic xich c4
du hap trong thoi gian 14 15 phut, 25 phit va 30
phiit ¢6 tong diém cam quan thap hon rd rét va
chi dat tuong tng 1a 16,28 diém; 18,05 diém va
16,23 diém. Mit khac, san phém xuc xich ca du
thu dugc khi hap trong thoi gian 1a 15 phat, 25
phiit va 30 phit lai c6 huong vi va ciu tric kém
dic trung hon so véi xtic xich duge hap trong 20
phiit. Ching han, xtc xich ca du dugc héap trong
15 phut hoi mém va chua c6 mui thom rd, xtc
xich c4 du dugc hap trong 25 phut, lai c6 trang
thai cam quan kho ctmg trong khi mau hép trong
30 pht lai ¢6 trang thai kho xac va mau sic kha
sam. Két qua nay c6 thé 1y giai: khi thoi gian hap
15 phit, qua trinh gia nhiét xtc xich hoi ngin
nén chudi polypeptid chua dén xoén triét dé dan
dén san pham xuc xich c6 trang thai gel khong
dugc tét 1dm, 1am cho xtc xich hoi mém. Ngugce
lai khi thoi gian hap kéo dai trong 25 = 30 phut,
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1350 2
1300 1
1250 1
1200 1

1150 -

Cuong do gel (g.cm)

1100 1

1050 1

1000
25

Thoi gian hip (Phut)

Hinh 3.2. Anh hwéng ciia thoi gian hip dén
cwong dj gel cia xtc xich ca du

do thoi gian hip qua dai c6 thé xac xich bi mat
nude nhiéu dan dén khéi gel bi kho nén cau trac
ctia san pham khong tdt. Lee va cong su (1992)
cho rang khi kéo dai thoi gian hap qua 20 phat &
nhiét d6 90°C khién cac mau surimi bi kho cting,
cau tric gel khong tot va hwong vi kém hap dan
hon dang ké [11, 12].

* V& cuong dd gel

Két qué trinh bay & hinh 3.2 cho thay thoi
gian hép ciing c6 anh huong 16 rét dén cudng
d6 gel ciia san pham xiic xich ca du va cic mau
xtic xich hap véi thoi gian khac nhau, ¢6 cudng
do gel khac nhau. Trong d96, cac mau xtc xich
¢4 du duogc hap trong thoi gian 20 phut 6 cuong
d6 gel dat mirc cao nhat, 1331,18g.cm. Nguoc
lai, cic mau xuc xich ca du duoc hap trong thoi
gian 15 phut, 25 phat va 30 phut chi c6 cuong
do gel tuong tng 1a 1071,17g.cm, 1326,68 g.cm
va 1278,04g.cm, thap hon dang ké so véi cuong
d6 gel ciia mau xtc xich duoc hap trong 20 phut.
Két qua c6 thé ly giai: viéc gia nhiét gitp cho céc
chudi polypeptid c6 trong thit nac va thit c4 du
dan mach, khi ha nhiét cac chudi polypeptid s&
bi co mach hinh thanh lién két mang Iu6i co trat
tu tao thanh khdi gel ctia xtic xich. Khi thoi gian
hap ngén, chudi polypeptid chua duge din xoan
triét dé dan toi viée tao gel cua xuc xich chua
t6t. Mit khéc, khi gia nhiét trong thoi gian ngan,
cac thanh phan trong xuc xich chua dugc bién
d6i do nhiét tot khién san pham c6 cudng do gel
thip va mui vi chua tét (con tanh). Nguoc lai,
khi thoi gian hap kéo dai thi c6 thé gay ra hién
tuong mat nudc dan dén cac chudi polypeptid
gan nhau c6 thé hinh thanh lién két tryc tiép lam
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cho khdi gel xtic xich bi cling dan t6i cam quan
san pham c6 trang thai kho xac. Alvarez va cong
su (1999) da ly giai: khi xtr Iy nhiét ¢ nhiét do
cao va thoi gian kéo dai c¢6 thé ddy manh hién
tuong mét nudc va thuc dy viée hinh thanh cac
lién két ki nude va hinh thanh cac cau disufide
ngan chan viéc hinh thanh mang ludi gel dac
trung co ca nude lién két dan toi khdi gel co
dang cAu trac vo dinh hinh 1am cho cam quan
san pham bi khd xac, bé mit san pham khong
min, san pham d& bi gay khi udn 1t nén cuong
do gel giam [7]. Zhang va cong sy (2018) ciing
nhén thy viéc ting nhiét d¢ va kéo dai thoi gian
hap khién d bén gel clia san pham giam dang
ké va san pham tr& nén kho ctng [17].

*Vé do déo

Két qua trinh bay ¢ bang 3.1 cho thay thoi
gian hip ciing anh huong dén do déo cia san
pham xtc xich va miu xuc xich ca du hip trong
thoi gian khac nhau s€ c6 d¢ déo khac nhau.
Trong d6, cac miu xuc xich ¢4 du hip duge hip
trong thoi gian 20 phut va 25 phat c6 do déo
tdt nhat va dat muc A. Trong khi do, cac mau
xuc xich ca du duoc hip trong thoi gian 15 phut
va 30 phit c6 d6 déo kém hon va chi dat muc
B. Két qua nay c6 thé duoc 1y giai: thoi gian
hap anh huéng dén sy mat nuéc va bién doi
dé dat d6 chin ciia xtic xich. Khi thoi gian hap
ngin, qué trinh dén xodn cia chudi polypeptid

chua triét dé khién san pham c6 do déo khong
tot. Khi thoi gian hap kéo dai lai gdy mét nudc
ctia xuc xich dan dén xtc xich ¢ cau triic kho
ctng hon khién d¢ déo cta san pham giam nén
san pham chi dat 9 déo & murc B khi thoi gian
hap dai. Két qua nghién ctru cta ludn vin ciing
twong dong voi nhan dinh ctia Zhang va cong su
(2018). Zhang va cong su cho ring khi kéo dai
thoi gian hap khién cho d¢ déo va dan hodi cia
cac san pham xuc xich giam dang ké [7].

Tir cdc phdn tich & trén cho thay thoi gian
hdp xiic xich cd dit ¢ danh hwéng dén chdt lwong
cam quan, cuong do gel va do déo dai cua san
phéam. Két qua con cho thay xiic xich cd di dwoc
hdp trong théi gian 20 phiit s€ ¢6 trang thdi cam
quan, cwong dg gel va dg déo dai tot nhat. Két
qua nay cho phép lira chon thoi gian hdp xiic
xich ca du la 20 phut.

3.2. Nghién cwru xdc dinh nhiét do xong
khoi

Tién hanh 2 miu nghién ctru ché bién xuc
xich ca du xong khoi bﬁng ba mia voi nhiét do
xong khoi khac nhau: 80°C va 90°C. Tat ca cac
mau déu sir dung cing cach thirc ché bién va
cong thirc gia vi. Sau khi hip va xong khoi, lay
mau d4nh gia cam quan, x4c dinh cuong do gel,
d6 dai va mic do hao hut khdi luong cua san
pham. Két qua dugc trinh bay ¢ cac hinh 3.3 +
3.4 vabang 3.2.

Bang 3.2. Anh hwéng ciia nhiét do dén dd déo ciia xiic xich ca du xong khéi

Nhiét d§ xong khéi (°C) 80 90
Trang thai miu A B
200 & b 1370 A
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5 ot 5
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Nhiét do xong khoi (°C)

Hinh 3.3. Anh huéng ciia nhiét do xong
khéi dén chét lwong caim quan cia xiic xich
ca du xong khoi

80 90
Nhiét do xong khoi (°C)

Hinh 3.4. Anh hwéng ciia nhiét d§ xong
khéi dén cwong d gel ciia xiic xich ca du
xong khéi
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Hinh 3.5. Anh hwong ciia nhiét d9 dén mirc d9 hao hut khoi lwgng ciia xiic xich ca du xéng khéi

Két qua thi nghiém trinh bay ¢ céc hinh 3.3
+ 3.4 va bang 3.2 cho thay:

* Vé chat lwong cim quan

Két qua trinh bay & hinh 3.3 cho thiy nhiét
d6 xong khoi c6 anh huong rd rét dén chat
lugng cam quan ciia san pham xac xich ca du
x0ng khoi va nhiét do xong khoi khac nhau thi
san pham xuc xich ca du xong khéi c¢6 diém
chit luong cam quan khac nhau. Cu thé, mau
xuc xich ca du xong khoi ¢ nhiét 3o 80°C co
tong diém trung binh cam quan dat mic cao
nhat 19,05 diém va san pham xuc xich xong
khoi c6 mau sic sang, mui thom va khong bi
kho cung. Trong khi d6, mau xtic xich ca du
x6ng khoi & nhiét do 90°C chi c6 tong diém
trung binh cam quan dat muc 17,41 diém,
bang 91,39% tong diém cam quan cia mau
xuc xich ca du xong khoi ¢ nhiét d6 80°C. Mat
khac, san pham xuc xich ca du xéng khoi &
nhiét d6 90°C c6 mau tdi, mui hic va co trang
thai cam quan kho xac hon. Két qua nay co
thé dugc ly giai: nhiét do xong khéi cao tao
diéu kién thuén loi cho céc phan ting sam mau
phi enzyme xay ra 1am cho san phim c6 mau
t6i va mui kém dac trung. Mat khac, nhiét o
x6ng khoi cao co thé lam ting muc d6 mat
nuée khién san pham trg nén kho cing hon.
Runglerdkriangkrai va cong sy (2008) cling
nhan théy viéc tang nhiét do ché bién 1én
thém 4°C so v6i nhiét d6 tdi uu c6 thé gay anh
huong x4u dén céu triic, mau sic va huong vi
clia cac mau vién ca moi [14].

*Vé cwong do gel

Két qua trinh bay & hinh 3.4 cho thiy nhiét
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d6 xong khoi c6 anh huong rd rét dén cuong
d6 gel cla san pham xuc xich ca du xong
khéi va cac mau xuc xich ca du xong khoi &
nhiét d6 khac nhau cling c6 cuong do gel khac
nhau. Cu thé, mau xuc xich ca du x6ng khoi o
nhiét do 80°C c6 cuong do gel trung binh dat
1342,62 g.cm. Trong khi d6, mau xuc xich c4
du xong khoi ¢ nhiét d6 90°C chi c6 cuong
do gel dat muc 1303,48 g.cm, b?mg 97,08%
cuong d6 gel ciia mau xuc xich ca du xong
khoi ¢ nhiét do 80°C. Két qua nay c6 thé duoc
ly giai: taing nhiét do xong khoi ¢ thé lam
tang muc do bién tinh va gia ting mirc d6 mat
nuéc cua khdi gel, dan t6i cuong do gel giam
va san pham tré nén kho xac hon. Mohamed
va cong su (2016) khi phén tich cdu tric cua
xuc xich lac da duéi kinh hién vi da nhan thay
viéc tang nhiét ¢ ché bién 1én 10°C day manh
qua trinh gelatin hoa va 1am ting mirc do bién
tinh ctia protein co thit, ting qué trinh mat
nudc va tang cac tuong tac ki nude lén dang
ké dan t6i lam yéu céu trac gel va khién xuc
xich bi giam cuong do gel [13].

*Veé do déo

Két qua trinh bay ¢ bang 3.2 cho thay nhiét
d6 x6ng khéi c6 anh huong dén d6 déo cua
san pham xuc xich ca du xong khoi va cac
mau xtc xich cd du xo6ng khoi co nhiét do
x6ng khoi khac nhau thi c6 d§ déo khac nhau.
Trong d6, mau xuc xich ca du xéng khoéi &
nhiét d6 80°C c6 do déo tot nhat va dat mirc
A. Trong khi d6, mau xtic xich ca du xong
khoi ¢ nhiét do 90°C c6 d6 déo kém hon va chi
dat mirc B. Két qua nay duoc 1y giai: nhiét do
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xong khoi cao gdy cac bién doi khong mong
mudn dén ciu trac va ting ty 18 thoat am cua
xuc xich lam d¢ déo cua xuc xich c4 du xong
khoi giam.

* V& mire d9 suy giam khdi lwong

Két qua trinh bay ¢ hinh 3.5 cho thay nhiét
d6 x6ng khoi c¢6 anh hudng rd dén ty 18 giam
khéi luong cua xuc xich ca du x6ng khoi va
cac mau xuc xich ca du xong khéi 6 thoi gian
x6ng khoi khac nhau s& cé ty 1& giam khoi
luong khac nhau. Cu thé, mau xuc xich ca du
x6ng khoi & nhiét d6 80°C c6 ty 1& giam khdi
lugng trung binh 1a 14,28. Trong khi d6, miu
xuc xich ca du xong khoi ¢ nhiét do 90°C co ty
1¢ giam khéi luong trung binh 1a 19,14%, cao
gép 1,34 1an mtrc d6 hao hut khdi lugng cua
san pham xac xich ca du xéng khoi ¢ nhiét
d6 80°C. Két qua nay co thé 1y giai: nhiét do
x6ng khoi cao lam gia ting mirc d6 mat nudc
clia san pham xtc xich. Carballo va cong su
(1995) ciing nhan thiy viéc gia ting nhiét do
x0ng khoi xtc xich trong khoang 70 + 95°C
lam ting kha ning mat nudc dan toi lam gia
tang ty 16 hao hut khdi lugng cua san phdm
[8]. Dallabona va cong su (2013) cling nghién
ctru va nhéan thay khi ting nhiét x6ng khoi tir
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Thoi gian xong khoi (gio)
Hinh 3.6. Anh hwéng ciia thoi gian xong khéi

dén chit lwong cim quan cia xuc xich ca du
xong khéi ¢ nhiét d¢ 80°C

85 = 100°C thi ty 18 mét nudc va hao hut khoi
luong cua xuc xich ca tang 1én dang ké [9].

Tir cdc phén tich & trén cho thdy nhiét dé
xong khéi trong qud trinh ché bién xiic xich cd
du xéng khéi bang bd mia cé anh hwong dén
chat lu’ong cam quan, cuong do gel, ty I¢ suy
glam khoi leong va dé déo dai ciia san pham.
Két qua nghién ciru ciing cho thay nhiét do
xong khoi 80°C glup cho san pham xiic xich cd
it xéng khéi c6 chat lwong cam quan, cuong
do gel va do deo dai t6t nhat. Trén co sé dé
cho phép lwa chon nhiét do xong khoi tao san
phdm xiic xich cd di xéng khoi la 80°C.

3.3. Nghién ciru xac dinh thoi gian xong
khoi

Tién hanh 4 mau thi nghiém ché bién xuc
xich ca du x6ng khoi bang bid mia ¢ nhiét
d6 80°C vdi thoi gian x6ng khoi khac nhau:
0,5 gio+2,0 gio. TAt ca cac mau déu st dung
cung cach thirc ché bién va cing cong thirc
ché bién. Sau khi xong khoi, 1dy mau danh
gia cam quan, xac dinh cuong d¢ gel, d6 dai
va mirc do hao hut khdi luwong cua san phém.
Két qua duoc trinh bay ¢ cac hinh 3.6 ~ 3.8
va bang 3.3.
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Hinh 3.7. Anh hwéng ciia thoi gian xéng khéi
dén cwong dd gel cia xic xich ca du xong khoi
o nhiét do 80°C

Bang 3.3. Anh hudng ciia thoi gian xong khéi dén d déo ciia xic xich ca du xong khéi & nhiét do 80°C
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Hinh 3.8. Anh hwéng ciia thoi gian xong khéi dén ty 1¢ suy giam khoi lwong ciia xic xich ¢4 du xong
khoi ¢ nhiét do 80°C

Két qua trinh bay & cac hinh 3.6 + 3.8 va
bang 3.3 cho thay:

* V@& chét lwgng caim quan

Két qua trinh bay ¢ hinh 3.6 cho thay thoi
gian xong khoi co anh huong rd rét dén chat
lugng cam quan ciia san pham xac xich ca du
x6ng khoi va cadc mau c6 thoi gian xong khoi
khac nhau thi ¢6 diém cam quan khac nhau.
Chéing han, mau xtic xich ca du xéng khoi ¢
nhiét do 80°C trong 1 gio c6 tong diém cam
quan cao nhét va dat 18,94 diém. San pham
xuc xich ca du xo6ng khoi ¢ nhiét do 80°C
trong 1 gid ciing c6 mau sic sang, mui thom
va khong bi kho cung. Trai lai, cac mau xuc
xich ca du xong khoi ¢ nhiét do 80°C trong
thoi gian 0,5 gio, 1,5 gio va 2 gio cd tong
diém cam quan thap hon va chi dat duoc lan
lwot 1a 17,17 diém; 18,04 diém va 16,45 diém,
tuong duong 90,66%, 95,25% va 86,85%
tong diém cam quan cia san phdm xuc xich
ca du xong khoi ¢ nhiét do 80°C trong thoi
gian 1 gio. Mit khac, két qua danh gia ciing
cho thay san pham xtic xich ca du xong khoi
& nhiét d6 80°C trong 0,5 gid c6 mau sic nhat
va mui chua thom. Nguoc lai, san phém Xuc
xich ca du x6ng khoi ¢ nhiét d6 80°C trong
thoi gian 1,5 gio va 2 gio ¢6 mau sic kha sam
mau, mui khéi ddm va ciu tric khd xac hon
s0 vOi san phém xuc xich cd du xong khoi
trong 1 gio. Két qua nay co thé 1y g1a1 th(n
gian xong khoi ngan thi phan Ung sam mau
Xay ra it nén mau sic va mui cua san pham
xtuc xich chua ddc trung. Trai lai, khi thoi
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gian xong khoi dai thi phan tmg sAm mau phi
enzyme xay ra manh nén san pham xuc xich
ca du xong khoi ¢6 mau sam hon va mui 1o
hon dang ké. Tuy thé, khi thoi gian xong khoéi
dai ciing 1am san phdm xtc xich c4 du bj mat
nuéc nhiéu hon nén trang thai cam quan cua
san pham bi kho xac. Két qua nghién ciru cia
chung t6i ciing twong dong véi két qua nghién
cuu cia Duma-Kocan va cong su (2020). Cac
tac gia trén cling cho rang kéo dai thoi gian
x6ng khoi 1am san pham xuc xich tro nén kho
clirng va ¢6 mau sic sim hon [10].

* Vé cuwong do gel

Két qua trinh bay ¢ hinh 3.7 cho thay thoi
gian xong khoi ciing anh hudng dén cuong do
gel clia san pham xuc xich ca du x6ng khoi va
thoi gian x6ng khoi khac nhau thi c6 cuong
d6 gel cua san pham ciing khac nhau. Cu thé,
cac mau xuc xich ca du x0ng khoi ¢ nhiét do
80°C trong cac thoi gian 0,5 gio, 1 gio, 1,5
gio va 2 gio c6 cuong do gel dat tuong tng la
1320,84g.cm, 1338,72g.cm, 1342,02g.cm va
1284,57g.cm. Nhu vay, cac mau xuc xich ca
du xo6ng khoi ¢ nhiét d6 80°C trong thoi gian
1 gio va 1,5 gio c¢6 cudng do gel gan tuong
duong nhau va chénh 1é€ch nhau khong dang
ké. Trong khi d6, cac mau xtc xich ca du xong
khoi ¢ nhiét do 80°C trong thoi gian 0,5 gio
va 2 gid co cuong do gel trung binh thip hon
dang ké so voi cuong d6 gel clia cac miu xiic
xich ca du x6ng khoi ¢ nhiét d6 80°C trong
thoi gian 1 gio va 1,5 gio. Két qua nay co thé
dugc 1y giai: thoi gian xong khoi dai co thé
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lam gia ting murc d bién tinh protein va ting
kha ning méat nudc clia xtic xich nén ciu trac
gel cuia xuc xich bi khé cimg dan dén gel d&
bi gdy khi udn 14t nén cuong do gel giam [6].
Nguoc lai, thoi gian xong khoi ngin thi luong
nude con lai trong khdi gel nhiéu dan dén gel
giit nhidu nudc nén cudong d6 gel thap [4, 5].

* V& mirc dd suy giam khdi lwong:

Két qua trinh bay ¢ hinh 3.8 ciing cho thay
thoi gian xong khéi ¢6 anh huong 16 dén mirc
do suy giam khdi luong ctia san pham xuc
xich c4 du xong khoi va mau xtc xich ca du
x0ng khoi co6 thoi gian x0ng khoi khac nhau
thi c6 mirc d suy giam khdi lwgng khac nhau.
Cu thé, cac mau xtc xich ca du xéng khoi &
nhiét d6 80°C trong thoi gian 0,5 gio, 1 gio,
1,5 gio va 2 gio c6 ty 18 giam khéi lugng twong
ung la 14,49%, 17,49%, 20,62% va 25,06%.
Trong d6, mau xuc xich cd du xong khoéi &
nhiét d6 80°C trong thoi gian 0,5 gio cd mirc
d6 suy giam khéi luong ctia miu it hon mau
xong khéi trong 1,0 gid. Trai lai cac mau xtic
xich ca du x6ng khoi ¢ nhié¢t do 80°C trong
thoi gian 1,5 gio va 2 gio lai co ty le giam
khéi lugng cao hon rd rét so véi mau xong
khoi trong 1 gio. Nhu vay, thoi gian xong khoi
cang dai thi mic d§ hao hut khdi lugng cua
san pham xuc xich ¢4 du xong khoi cang 16n.
Zajac va cong su (2017) ciing cho riang kéo
dai thoi gian xir Iy nhiét san pham xuc xich
truyén thong lam ting dang ké mirc thit thoat
khéi lwong sau khi ché bién [16]. Tiwari va
cong su (2012) ciing cho rang thoi gian xir
1y nhiét 1am ting dang ké su suy giam khoi
luong & nhiéu loai xuc xich thit va can phai
kiém soat thoi gian xong khoi dé han ché that
thoat khdi lugng ctia san pham [15].

TAI LIEU THAM KHAO

Tiéng Viét

* Ve do déo

Két qua trinh bay & bang 3.3 cho thiy thoi
gian x6ng khéi ciing ¢6 anh huéng dén do déo
ctia san phim va cac mau xuc xich ca du ¢
thoi gian xo6ng khoi khac nhau thi c6 do déo
khac nhau. Trong d6, cac mau xtic xich ca du
x6ng khoéi ¢ nhiét @6 80°C trong thoi gian 0,5
gio, 1 gior va 1,5 gio 6 do déo tbt nhét va dat
mirc A. Trong khi d6, mau xtic xich c4 du xong
khéi & nhiét d6 80°C trong thoi gian 2 gid ¢
d6 déo kém hon va chi dat mirc B. Két qua nay
c6 thé duoc 1y giai: kéo dai thoi gian xong khoi
lam gia tang qua trinh mat nude va cac bién dbi
xau cua cac chit ¢6 trong xuc xich dan toi do
déo cua san pham giam.

Tir cdc phdn tich ¢ trén cho thdy thoi gian
xéng khéi trong ché bién xic xich cd di c6
anh hwéng dén chat llmng cam quan, cuong
do gel, ty lé gzam khoi lwong va do déo cia
san pham. Két qua nghién ciru ciing cho thay
thoi gian xéng khéi 1 gio sé dam bdo san pham
xuc xich cd du xéng khoi ¢ nhiét do 80°C co
chat lwong cam quan, cwong do gel va do déo
16t nhat. Trén co sé dé cho phép lwa chon thoi
gian xong khoi xuc xich ca du o nhiét do 80°C
la 1 gio.

IV. KET LUAN

Tir cc két qua nghién ctru & trén cho phép rit
ra mot s6 két luan sau:

1) Thoi gian thich hop cho cong doan hdp
xuic xich cd du ¢ nhiét dé 80°C la 20 phut.

2) Nhiét do thich hop cho qua trinh xong
khéi tao san pham xiic xich cd di xéng khéi la
80°C.

3) Thoi gian thich hop cho qua trinh xong
khdi tao xiic xich ca du o nhiét do 80°C la 1
gio.
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